Herzlich Willkommen

Lassen Sie sich von unseren Klassikern der 6sterreichischen und siidbéhmischen Kiiche verwéhnen

Bei unseren Gerichten setzten wir auf

e saisonale Produkte
¢ regionale Herkunft und
e hausgemachte Zubereitung

Kartoffeln — Reindlhof Griinbach

Wir verarbeiten ausschlieRlich Fleisch aus
Osterreich

Rehfleisch vom eigenen Abschuss

Wir wiinschen Ihnen einen guten Appetit und einen wunderschénen Aufenthalt.

Ihr Hirsch Team und Familie Jager
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Besondere Momente fiir besondere Menschen

e 8 gingiges Candle Light Dinner in det Gartenlaube
® Mittelalterliches Spektakeldinner ab 10 Personen

® 3 oder 5 gingiges Biermenii mit Bierbegleitung

Unsere Klichenzei L2712 Dienstag Ruhetag
MO-SA: 11-14 &18-21:30 Uhr; Sonntag: 11-14 Uhr

hier erhiltlich
Schenken Sie Freude und .Pvénorm_:bw

SPERRSTUNDE 22 UHR
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Geschichte zum Haus

Der Goldene Hirsch sowie Die Familie Jiger sind tief verwurzelt in der Stadt
Freistadt und schon immer ein fester Bestandteil der Stadt.

Das Haus wurde etstmals im 13. Jhd. urkundlich erwihnt und war von Beginn an schon immer eine Gaststitte. Das
Haus war Aussenstelle der Budweiser Brauerei und es wutde hier Bier gebraut.

Der goldene Hirsch ist ein gotisches Juwel inmitten der Altstadt von Freistadt im wunderschénen Miihlviertel und das
Geburtshaus des Malers Katl Kronberger (1841 — 1921). Der Hof wurde vom besagten Maler gemalt und ist im
Schlossmuseum in Linz ausgestellt. Das Hotel befindet sich zwischen Bshmertor und dem Habsburger Schloss mit
Schlossmuseum. Der Goldene Hirsch wurde friiher als Schlossrestaurant gefiihrt.

Seit 2000 fiihrt die Familie Jiger den goldenen Hirschen ***%. Der Goldene Adler das Stammbhaus der Familie ist ein
3 *** Hotel und wird ebenfalls von Christiane Jéger nunmehr in der 7. Generation gefiihtt.

Der goldene Hirsch steht fiir Behaglichkeit, Exklusivitit, Komfort sowie Gemiitlichkeit. Fine lange Tradition der
Gastlichkeit kombiniert mit kunstvoller Architektur tragen zu einem Flair der besonderen Art bei. Das Hotel bietet fiir
Giste kostenloses WLAN. Durch stindiges Renovieren verbinden wir den Flair des Mittelalters mit den Anspriichen
eines modernen Tourismus.

Unser jiingster Umbau war im Friihjahr 2018. Hier haben wir unsere 6 neuen Designerzimmer gestaltet.
Wir freuen uns dass Sie zu Gast bei uns sind.

Hirsch Team und Familie Jiger



Feste Feiern

Unser Haus bietet Platz und Ambiente fiir Feiern aller Art. Es ist uns eine Freude Sie an einem Ihrer
schonsten Tage betreuen zu diirfen. Ob Hochzeit, Taufe, Geburtstag oder besondere Anlisse aller Art.

RAUM ZUM FEIERN

Der moderne Wintergarten mit Glasfront (welche man fast ganz 6ffnen kann) und Blick in den Garten sowie zur Liebfrauenkirche bietet ca. 70 Personen Platz. Der
Wintergarten wird von natiitlichem Licht durchstrémt und somit fithlt man sich sofort wohl. Dieser Raum kann abgeschlossen oder mit dem Blauen Salon verbunden werden.

Unser moderner Blauer Salon hat ca. 100 Sitzplitze und alle Tischstellungen sind méglich. Der Raum kann mit dem Wintergarten verbunden werden und somit wird dies zu
einem grof3en Raum mit bis zu 200 Sitzplitzen

Unsere urige Gaststube mit Kachelofen und das Xronbergerstiiberl bieten fiir ca. 40 Personen Platz. Diese gemiitlichen Riumlichkeiten werden oft fiirs

"Brautstehlen" genutzt.
Wir sind die beste Wahl! — zuverlissig, kompetent, individuell und flexibel. Genau auf Ihre Wiinsche abgestimmt

*»  Direkter Gartenzugang vom Wintergarten in den Gastgarten an der Stadtmauer
® Romantisches Ambiente

* 30 Komfortzimmer im Haus (Spezialpreis wenn die Feier bei uns ist)

®  bis zu 300 Sitzplitze — jede Tafel moglich — ganz nach Thren Wiinschen

» keine Raummiete und das Brautpaar nichtigt kostenlos
¢ Pauschalen ab € 75,00

» Unser Ziel ist es, dass Sie zufrieden sind
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Speisen

Suppen und Vorspeisen

Kriftige Rindsuppe Lm
mit Krauterfrittaten accoder Fleischstrudel acervmo

Carpaccio vom Reh auf Zitronen —Olivend] mit gehobeltem Parmesan

Vegetarische und Vegane Schmankerl

Gemiiselaibchen mit Kartoffeln und Sauce Tartar dazu Salat acergim

Gemiiseplatte mit Spiegelei und Kartoffeln ceL- ohne Spiegelei vegan
Vegane Kriutetgnocchi auf Gemiise-Pilz Gréstl
Gebratene Kartoffel-Spinat Roulade auf Rahmgemiise

Knackige Salate

Gebackene Hendlbrust auf Salat mir Kiirbiskerndl acercrm

3,90
11,90

12,90
12,90
12,90
12,90

13,90



Fisch

Gegrilltes Zanderfilet mit Petersilienkartoffeln dazu Kriuterbutter und Salat ape

Wild

Rehpfandl mit Serviettenknddel dazu Preiselbeeren und Obershaube
Rehmedaillons vom Schilégel auf Rotweinsauce mit

Kiirbis-Chutney und hausgemachten Kartoffelnockerl

Rehschnitzel in Kiitbispanade dazu Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren

Jeden SONNTAG bzw. Feiertag gibt’s einen frisch eingebraten Schweinebraten.

Dazu servieren wir warmen Speckkrautsalat und Serviettenknodel

13,,90

19,90

17,90

20,90
20,90



Klassische Hauptgerichte

Gespickter Rinderbraten “Svickova“ mit Bohmischen Knédel auf feiner Wurzeltahmsauce
dazu Preiselbeeren

Backhendl im Korb serviert mit warmen Kartoffelsalat und Gurkensalat

Gegrillte Schweinsriickensteak mit Pommes Friotes dazu Gemiise und Kriuterbutter
Wiener Schnitzel vom Schwein mit Petetsilienkartoffeln und Preiselbeeren

Cordon Bleu vom Schwein mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren

(Speck, Zwiebel, Kise)

17,90
13,90
12,90
11,90

13,90



Bierment € 23,00 pro Person

Kriftige Rindsuppe mit Fleischstrudeln
Stammwnirze: 11,5°,Alkohol: 4,8% Freistadter Junghopfenpils
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Miihlviertler Hopfensorten Magnum, Aurora und Golding bereiten diesem Pils ein groBartiges Finale.

Gespickter Rinderbraten auf Wurzelrahmsauce verfeinert mit einem Schuss Rotschopf g
dazu Bohmische Knédel -~

Stammwiirze: 13,5° Alkohol: 5,6% Freistadter Rotschopf

Die Schonheit unter den Bieren. Glinzt kupfern mit einer cremefarbenen Schaumkrone. Réstmalznoten: Kaffee, Aschanti, tiitkischer Honig. g
Springlebendig im Antrunk. Feine Aromen auch im Kuss: Dérrobst, Schokolade. Eine petfekte Komposition mit wohlig langem Ausklang =

Gebackener Apfelknddel auf Sauerrahm Dip —hausgemacht in der Nusspanade
Stammwiirze: 11,5° Alkohol: 4,8% Freistadter Bio Zwickl

Glanzendes Schwarz, kaffeebrauner Schaum. Nussige Réstmalznote im duft. Feines Gaumengefithl mit delikaten Kaffee —
und Schokoldenoten. Im Abgang ein Hauch vom Miihlviettler Hopfen.




Desserts

Hausgemachte Desserts aus BIO OBST

Schokokiichlein mit fliilssigem Kern dazu eine Kugel Vanilleeis 5,90
Gebackener Apfelknédel auf Sauerrahmdip 4,90
Hausgemachter Apfelstrudel mit Schlagobers 3,90 @ _

mit einer Kugel cremigen Vanilleeis 490 _mo__ﬁm man nachgeber! ket
Liwanzen mit Zucker und Powidlmarmelade 4,90 Wer weiB3, ob sie wieder kommen,
Eispalatschinke fein garniert 5.90 D Wt
Palatschinke mit Marillenmarmelade 5,50
Eiskaffee 5,90
Gemischtes Eis mit Schlagobets 4,50
Mangosorbet und Zitronensorbet 4,90

Alle unsete Preise sind in € und beinhalten die MWST
Fiir Umbestellungen berechnen wir € 1,50,
fiir kleine Portionen vergiiten wir € 1,00




Allergene

Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnenen Erzeugnisse
Krebstiere und daraus gewonnenen Erzeugnisse

Eier aus Gefliigel und daraus gewonnenen Erzeugnisse

Fisch und daraus gewonnenen Erzeugnisse (auller Fischgelatine)
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnenen Erzeugnisse

Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse ( inklusive Laktose)
Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sellerie und daraus gewonnen Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnen Erzeugnisse

Sesamsamen und daraus gewonnen Erzeugnisse
Schwefeldioxide und Sulfite

Lupinen und daraus gewonnen Erzeugnisse

Weichtere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewonnene  Erzeugnisse

SUOZZNTIOMEHOOW >

Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind

Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften. Es gibt dariiber hinaus noch andere Stoffe, die
Lebensmittelallergien oder Unvertriglichkeiten auslésen konnen.
® Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kdnnen neben gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im

b

Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.



Getranke

Glas Dirndl ( Prosecco mit Hollundersitup) o
Aperol Spritz o

Campari Soda

Campan Orange

Martini bianco , extra dry oder rosso

Bier A

Freistiadter Bier vom Fass

Freistidter Brauerei seit 1777

Ratsherren Premium (5,2 % Vol) 0,3
0,51

Bio Zwickl (4,7 % Vol) 0,31
0,51

€ 3,50
€ 4,90
€ 3,50
€ 3,90

€ 3,90

€390
€ 430
€ 3,90

€ 430

Flaschen Biete

Freistidter Brauerei seit 1777
Bio Zwickl (4,7 %)

Pegasus (5,4 %)

Black Bock ( 7,1 %)
Junghopfenpils (4,8 % )
Rotschopf (5,6%)

Lager (3,9 %)

Imperator ( 8,2%)

0,51

>

0,31
0,31
031
0,31
0,31
031

>

0,31

€ 4,30

€ 3,90
€ 3,90
€ 3,90
€ 3,90
€ 3,90
€ 3,90

€ 3,90



Andere und alkoholftreie Biere

Weizenbier hell (5,3 % Vol) 0,51

Weizenbier Alkoholfrei 051

Flasche Luftikus 0,51
Champagner und Sekt O

Jacques Lorent 0,751

Henkell, Hochriegel, Schlimberger 0,751

Sekt Piccolo 0,251

€ 4,30
€ 4,30

€ 430

€ 45,00
€ 29,00

€ 7,00

Mineralwasser 0,331 €290

Mineralwasser 10 1 €5,90
Sodawasser 0,25/ 051 €1,90/ 3,20
Mit Zitrone €0,20
Limonade (Orange oder Zitrone) 0,251 €310
Ice Tee Pfirsich (Rauch), Cola, Cola Zeto 0,331 €310
Pago (Erdbeer, Mango, Marille, Pfitsich, Zwetschge, Johannisbeere,
Multivitamin 0,2 1 €350
Pago gespritzt 0,3/0,51 €3,30/ 4,10
Pago gesputzt mt LW 0,3/051 € 3,20/ 3,80
Apfelsaft oder Orangensaft 0,25 €290
Saft gespritzt 0,25/0,51  €2,70/ 3,90

Saft gespritzt mit LW 0,25/ 0,51 € 2,60/ 3,50




Weilwein

1/8 Griner Veltliner, Weinbau Poinsting}, Retz, NO

1/8 Welschriesling, Walter Skoff, Gamlitz, Siidsteiermark
1/8 Muskateller Karl Steininger, Langenlois, Kamptal
1/8 Chardonnay, Kolkmann, , Fels am Wagram

1/8 Griiner Veltliner DAC, Hagn, Mailberg, Weinviertel
Rotwein

1/8 Blauer Zweigelt, Weinbau Poinstingl, Retz, NO

1/8 Blaufrankisch Klassik DAX,Gager, Deutschkreutz
1/8 K+K Cuvee” Kirnbauer, Deutschkreutz

1/8 Rosé Fasan, Donaubaum, Spitz, Wachau

V2 Weingesprtzt weill / rot

€ 2,90
€ 450
€ 450

€ 4,50

€ 4,50

€ 2,90
€ 450
€ 4,50
€ 450

€ 3,50

Heille Getrinke (Lavazza Kaffee)

Vetlingerter

Espresso klein

Espresso grof3
Cappuccino G

Latte Macciatto

Tasse Trinkschokolade G
Glas Tee

Glas Tee mit Rum  2cl

Glas Ghihwein

€3,40
€2,70
€3,80
€3,90
€3,90
€3,90
€3,50
€420
€420



Ramazotti, Underberger, Fernet Branca, Rossbachet, Jagermeister
2cl € 3,00

Likore

hausgemachter und angesetzter Schlehenlik6r oder Nusslikor
2cl € 3,00

Amaretto, Baileys, Cointreau, verschieden Likore
2cl € 3,00

Cognac und Weinbrinde

Hennesssy Very Special, Rémy Martin VSOP , Courvoisiet VSOP
2cl € 3,50

Diirm 10 Jahre, Diirm 7 Jahre, Scharlachbetg
2cl € 3,50

Bier Brand Freistddter Brauerei €350

Johnnie Walker Red Label Scotch Whisky, Ballantines Fine Scotch
Whisky,Black end White Scotch Whisky, Chivas Regal 12 YEARS
Scotch Whisky, Glenfiddich 12 YEARS Scotch Whisky, Jim Beam
Bourbon Whiskey, Jack Daniel’s Tennessee Whiskey 2cl € 3,50

2 cl Rum de Santiago de Cuba €4,00

Schnipse

Apfel, Williamsbirne, Korn, Haselnuss, Obstler, Kirschschnapps,
Himbeergeist, Marille, Zwetschge 2cd €300

Vom Stockl’s: Himbeer, Gerste, Dinkel, Zirbe 2cl  €3,00

Mix Getrinke

Bacardi Cola €4,00
Gin Tonic €590
Vodka Apfelsaft €4,00

Averna Zitron €3,50



