Menufolge Dine Around am SA, 12. Oktober

Aperitif im MUK
Verkostung regionaler Spezialitaten

Bauernkaviar/Wildschweinsalami + Speckbirnen-Frizzante
als Aperitif

Vorspeise im Foxi‘s
Gebratene Pilze mit Kartoffel-Trlffel-Espuma | Rotwein-

Glaze | Zwiebel
geriebener Dotter | frittierte Kapern | gerauchertes Ol

Hauptspeise im Raffael‘s
Gegrillte Huhnerbrust auf

Kurbisrisotto/Traube/Walnuss/Parmesan

ODER
Kurbisrisotto/Feta/frittierter Rucola/\Walnuss

Dessert im Hubertus
Maronimoussetortchen mit Clementinenragout und

hausgemachtem Eis



